
Milano 10 dicembre 2003  (ore 18,16 p.m.)  
 
-Toscano: ORIGINALE MILLENIUM, 2003; 
-Toscano: ORIGINALE MILLENIUM, grueso 10,0-16,5-10,0mm, lunghezza 160mm; 
  
 
-Capa: maduro;    
-Olfatto: secco, forte, di cuoio&tabacco, molto pungente, aspro, pizzica l’olfatto; 
-Tatto/Fattura: TOSCANO uniforme nella compattezza, pronto per la degustazione; 
 
-Degustazione: 
>l’accensione del piede del TOSCANO ORIGINALE MILLENIUM (TOM) è risultata omogenea; 
>il TOM fin dalle prime boccate esprime e sprigiona tutta la sua forza, la boccata è secca rozza campagnola 
piena corposa si percepisce una punta pepata, l’evoluzione è costante ottima senza improvvisi sbalzi, un 
TOM che rispecchia in pieno i valori olfattivi percepiti ed i tipici profumi e sapori della maremma e dei suoi 
butteri, tuttavia il TOM risulta essere non aggressivo gradito al palato; non si percepiscono venature amare 
ed altri sapori sgradevoli; il retrogusto è corposo pieno rozzo non aggressivo apprezzato dal palato;  
>eccellente la combustione ed il tiraggio del TOM; 
>l’aroma sprigionato nell’aria dal TOM olfattivamente è intenso corposo secco tuttavia è assolutamente non 
aggressivo, apprezzabile; 
>la cenere si presenta ottimamente compatta, di un colore grigio perla; 
>la testa del TOM rimane asciutta, eccellente il suo comportamento; 
 
-Tempo di degustazione: 90 minuti circa; 
 
-Conservazione: il TOM non è stato tenuto a riposo in apposito humidor, ad umidità costante;   
 
-Giudizio conclusivo: 
>un TOM maschio dai sapori tipicamente maremmani, forti corposi pieni assolutamente non aggressivo non 
amaro con una punta di pepato ottimamente sopportabile; un retrogusto secco pieno corposo intenso non 
aggressivo gradito al palato e dall’olfatto; il presente giudizio viene emesso, dopo che del medesimo TOM 
sono state degustate n°00 unità; un TOM da consigliare decisamente agli amanti dei sapori forti maschi e 
decisi; il TOM è stato degustato fino agli ultimi 30mm circa;  
>personalmente una degustazione eccellente in tutti i sensi, consiglio di fumarlo dopo un lauto pranzo o 
cena, sconsiglio la degustazione a stomaco vuoto, da assaporare in qualsiasi momento della giornata;  
>voto personale: 5,00/100; 
Dal 30 luglio 2003, cambiano le personali modalità di valutazione attribuite: 
0,0=nc non classificabile; 1=sufficiente; 2=discreto; 3=buono; 4=ottimo; 5=eccellente; 
                                                  

Cordialmente  Marco Longo Ugo by GO&BB 
 
 
 
 


