
Milano 02 giugno 2003 
Ore 13,30 p.m. 
 
 
-Galeras: SOSA;   
 
-Vitolas de Galera: ……….., cepo 47, lunghezza 172mm; 
 
-Vitolas de Salidas: ……….; 
 
-Capa: colore marrone quasi scuro;  
 
-Olfatto: un misto tra legna secca stagionata, accatastata in legnaia, ed una punta impercettibile di  
 frutta; 
 
-Tatto/Fattura: uniformemente morbida, ottima; 
 
-Degustazione: 
>il piede della VITOLAS è stato acceso con il metodo illustrato dal Sig. Bajlini; 
>accendendo il SIGARO, la prima “boccata” è corposa, piena, leggermente amarognola, un amaro  
  che non disgusta affatto il palato; ottima la prima sensazione; 
>durante la degustazione, la prima sensazione si rafforza ulteriormente, il sapore del legno prende  
  decisamente il sopravvento sulla percezione del fruttato; la fumata è corposa, piena, ricca di gusto; 
>l’evoluzione del gusto progredisce gradatamente; a tre quarti di VITOLAS, la medesima rilascia un  
  sapore forte, piacevole all’olfatto ed al palato; 
>l’aroma che si sprigiona nell’aria  è molto gradevole;  
>la combustione ed il tiraggio sono eccellenti; la cenere si presenta ottimamente compatta, di un  
  colore grigio chiaro; 
>la testa della VITOLAS si è impregna leggermente di saliva, nonostante ciò è possibile apprezzare  
  al meglio le qualità del SIGARO; 
 
-Tempo di degustazione: 60 minuti (circa); 
 
-Conservazione: la VITOLAS è stata tenuta a “riposo” nell’apposito humidor per una settimana  
 circa, ad una umidità variabile tra 75% & 80%; 
   
 
 
-Giudizio conclusivo: un buon SIGARO, un aroma pieno che appaga il palato; una VITOLAS da 
abbinare a della carne alla brace o a della selvaggina; personalmente la ritengo una VITOLAS ottima 
da consigliare ad un neofita;   
voto personale: 9/10; 
 
 
 
 
 
 

Cordialmente 
Marco Ugo Longo by GrandeOrso 

 


